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Sortides professionals

Aquesta titulacio té, entre altres, aquestes sortides professionals:
- gesti6 d'empreses agroalimentaries

- higiene de la tecnologia i la comercialitzacié d'aliments
- centres de control de qualitat dels aliments

Pla d'estudis

Titulacio: Llicenciat en Ciéncia i Tecnologia dels Aliments. (titulacido compartida amb la
Universitat de Barcelona i la Universitat de Lleida).
Durada: 2 anys (titulacié de segon cicle).

Publicacio del pla d'estudis: BOE num. 245 del 13/10/94.

Reforma del pla d estudis BOE nam. 11 del 13/1/97.

La carrega lectiva total és de 150 credits, i els cursos estan distribuits en quadrimestres, quatre
en total. Cada credit equival a 10 hores lectives, aproximadament.

Distribuci6 aproximada per cicle i curs dels crédits que cal assolir
Cicle Curs Materia Matéria Materia Credits de Totals
troncal obligatoria optativa lliure config.
2n 3 67.5 67.5
2n 4 24.0 3.0 40.5 15.0 82.5

Les assignatures es divideixen en els blocs segilents:
Matéries troncals

Troncals: corresponen a les matéries que s'estableixen en el Reial Decret de directrius generals
propies d'aquesta titulacié. S'han de cursar totes les assignatures segients:

Denominacio Credits Denominacio Credits
Teor. Pract. Teor. Pract.
Historia i antropologia de I'alimentacié 2.0 0.0 Analisi i control de la qualitat dels 45 3.0
aliments
Productes alimentaris 45 3.0 Processos en la indUstria 3.0 25
alimentaria
Produccié de materies primeres 2.0 0.5 Fonaments de nutricié 4.5 1.5
d'origen animal
Operacions basiques 4.0 2.0 Industries alimentaries 3.0 25
Psicologia i comunicacio 2.0 0.0 Salut publica 2.0 1.0
Quimica i bioguimica dels aliments 5.0 2.0 Higiene dels aliments 35 15
Produccié de matéries primeres 2.0 0.5 Normalitzacio6 i legislacio 3.0 1.0
d'origen vegetal alimentaries
Economia i gesti6 de I'empresa 4.0 1.0 Fonaments de projectes 2.0 1.0
alimentaria
Toxicologia dels aliments 2.0 2.0 Nutrici6 aplicada 45 15
Microbiologia dels aliments 25 2.0 Parasitologia dels aliments 15 15
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Matéries obligatories

Obligatdries: assignatures que estableix la UAB. Cal cursar la relacionada a continuacio:

Denominacié Credits

Teor. Pract.

IndUstria alimentaria i medi ambient 15 15

Matéries optatives

Optatives: assignatures que estableix la UAB. Cal cursar les necessaries, de les relacionades a
continuacio, per obtenir 40.5 credits .

Denominacio Credits Denominacié Credits
Teor. Pract. Teor. Pract.
Informacié, documentacio i 4.0 2.0 Biofisica i bioquimica aplicades 12.0 6.0
comunicacié en ciencies de la salut
Métodes estadistics i calcul numeric 4.0 2.0 Metodologia analitica en ciéncies 12.0 6.0
de la salut
Analisi psicosocial 4.0 2.0 Desenvolupament i investigacio 12.0 6.0
de productes
Salut i condicions i estils de vida 8.0 4.0 Tecnologia d’aliments aplicada 28.0 14.0
Salut publica i sanitat ambiental 8.0 4.0 Productes naturals 12.0 6.0
Sociologia de I'alimentacio 4.0 2.0 Serveis de salut i ambits 4.0 2.0
d’intervencio
Biologia i patologies humanes 4.0 2.0 Psicologia de la comunicacié 8.0 4.0
Microbiologia sanitaria 8.0 4.0 Psicologia economica i del treball 8.0 4.0
Parasitologia sanitaria 4.0 2.0 Psicosociologia del factor huma 4.0 2.0
en les organitzacions
Salut, persona i edat 6.0 3.0 Treball practic 0.0 18.0
Biotecnologia alimentaria 12.0 6.0 Estades a la industria 0.0 30.0

Mateéries lliures
Lliures: cal cursar les necessaries, entre I'oferta general de la UAB, per obtenir 15.0 credits.
Informacié general de la UAB

Area d’Alumnes. Oficina d'Informacié
Edifici Rectorat

08193 Bellaterra ( Cerdanyola del Valles )
Tel.: 58111 11

Fax.: 581 20 00

Correu electronic: G_OFINF@CC.UAB.ES
World-Wide Web: http://www.uab.es/
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